A tokaji torténelmi borvidék

Mi tanuskodhatna jobban a kozel ezeréves tokaji sz616- és borkultira vilaghirérdl és
rangjardl, mint az a tény, hogy sehol a vildgon nem képzelhet6 el egy magara valamit is
ado borkereskedés kinalata néhany palack Tokaji nélkil. Magyarorszagon mar
gyermekként megtanulja az ember a Himnusz soraival: "Tokaj sz6l6vesszein nektart
csepegtettél...", valamint hallja a Napkiralynak, XIV. Lajosnak tulajdonitott mondatot,
miszerint a Tokaji "a kirdlyok bora és a borok kiralya" ("Vinum regum - rex vinorum"). A
Tokaji Aszi néven elterjedt borspecialitast az évszazadok soran vilagszerte mindenitt
megismerték.
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Tokaj természetesen elsGsorban névaddja az e borvidéken iskolazott bornak, a
sz6l6termelés nemcsak e varos hataranak d(ilGiben torténik. Az 1997-es bortérvényben
meghatarozott Tokaj-Hegyaljai borvidék terlilete magaba foglalja a legkiemelked6bb
termohelyeket, melyek 6sszesen kilenc teleptilés - Tokaj, Bodrogkeresztur,
Bodrogkisfalud, Mad, Mez6zombor, Ratka, Szegi, Tarcal, Tallya - kézigazgatasi
tertiletének részét képezik, tovabba ide tartozik Satoraljaujhelyen az Ungvari Pince,
Sarospatakon a Rakoczi Pince, Hercegkuton a Képorosi és a Gomboshegyi Pincék,
valamint Tolcsvan az Oremus és a Tolcsva BormUzeum Pincék. A borvidék 1561 éta
dokumentalt térténete bizonyitja, hogy a sz6létermelés mindig a "harom satorhegy"
(Tokaji-hegy, az abaljszantdi Sator-hegy és a satoraljadjhelyi Sator-hegy) altal
meghatarozott haromszégon belll zajlott.

A Tokaji borvidék 1737 6ta élvez védettséget, amikor is egy kiralyi rendelet - a vildagon
elséként - zart borvidékké nyilvanitotta. Ez azonban koételezettségekkel is jart: a
bortermelés ezen a vidéken kozel 3 évszadzada szigorian szabalyozott térvényi keretek
kozott zajlik. A kulturtdj hlen mutatja be az ebben a régioban meghonosodott
bortermelés, egy borspecialitds készitésének torténelmi hagyomanyait - hiszen ezek a
specialis igények formaltak a pincék és pincészetek formai megjelenését, mely eltér
Magyarorszag mas tajaitol. A jellegzetes sz6l6birtokok, farmok, falvak és kisvarosok
mélyen fekvd, 6si borpincéiben nyomon kovethetd a tokaji bor termelésének minden
mozzanata. Az elmult ezer év alatt kialakult sz6l6m(ivelési hagyomanyok érintetlen,
eredeti formaban valo6 tovabbélése és a borvidék évezrede tartd egysége indokolta, hogy



az UNESCO Vilagorokség Bizottsaga a Tokaji borvidéket 2002-ben mint kulturtajat
felvette a Vilagorokségi Listara. A vilagorokségi helyszin 6sszesen 132,555
négyzetkilométernyi (13.245 ha) magterlilete megegyezik a magyar bortérvényben
meghatarozott Tokaj-Hegyaljai borvidékkel, az (tk6z6zonaba pedig 27 tovabbi telepiilés
koézigazgatasi terllete tartozik.

A sz6lém(ivelés Tokajban 6sidok éta van jelen, hiszen a leletek tanusaga szerint e tajon
endemikus (6shonos) novényfajta: kiloénds szerencse, hogy itt kerilt el6 a mai
sz0Ol6fajtak kozos Gsének tekintheté miocén kori 6ssz8l6 (vitis tokaiensis) levelének
lenyomata. A vitis sylvestris 6ssz6l6 mind a mai napig vadon él Tokaj-Hegyaljan.

A magyarsag borkulturaja kettds eredetd: egyesiti a keleti, kaukazusi és a nyugati, romai
sz6lomUlvelési hagyomanyokat. Ezek tlikrozédnek Tokaj-Hegyalja sz6l6termesztésében és
pinceépitési szokasaiban. A sz6l6mlivelés és borkészités meglétét itt mar a honfoglalas
koraban valészin(Usitik, bar erre vonatkozo targyi bizonyitékok nincsenek. A XII. szazad
masodik felétdl, a vallon telepesek megérkezésétdl kezdve viszont mar adatokkal
bizonyithat6 a sz6l6ml(ivelés elterjedése Hegyaljan.

A tertilet mind foldtérténetileg, mind foldrajzilag egyedilallé adottsagokkal rendelkezik. A
mallékony, vulkanikus és posztvulkanikus tevékenységgel keletkezett k6zetek sokféle
talajtipus kialakulasat eredményezték - ez kihatassal van a talaj termd erejére, asvanyi
anyag tartalmara, héelnyeld, hétarold és visszasugarzo képességére. A kedvezo fekvésl
lejték, a nagy besugarzas, a Bodrog és a Tisza kdzelsége, valamint a hosszu 6sz nagyon
kedvez6 klimatikus viszonyokat eredményez: a Botrytis cinera penészgomba itt nem
szlirkerothadast, hanem nemesrothadast, vagyis a sz6l6szemek aszUsodasat valtja ki. Az
aszusoddssal toményedett sz6l6szemek mustja literenként akar 850 gramm cukrot is
tartalmazhat, ezzel egyltt magas savtartalom és aromaanyag is koncentralddik benne.
Az aszuszemek kivalogatasa a flirtb6l mar az 1600-as évek elejére gyakorlatta valt
Hegyaljan. A sajatos mikroklimanak kdszéonhetéen a pincék falan kilénleges pincepenész,
a Gladosporium cellare telepedik meg, mely a bor érési folyamatara van jétékony
hatassal.

Tovabbi kilonleges értéket jelent, hogy a kozeli hegyek magasabb évezeteiben
megtelepllt kocsanytalan tolgy a horddkészités kivalo alapanyaga. A hordd faja



jelentdsen befolydsolja a bor érési folyamatat (oxidativ érlelés) és kedvez6 hatassal van
aromajara és szinére is. A "zempléni tolgy" régdta ismert a nemzetkozi borvildgban,
hiszen erdeinek faja kézepesen kemény, kopasalld, és csersavtartalama révén
kimondottan tartds.

Tokaj-Hegyalja természetes fehér édesbora, az aszu kiemelkedé minGsége a felsorolt
kedvez6 tényezbk - Ugymint természeti adottsdgok, termesztett sz6l6fajtak és az emberi
tényezOk, azaz a boraszati kultlra - egyedilalld és kilondsen szerencsés taldlkozasanak
koszonhetd. A borvidék méltan érdemli meg, hogy vildgérokségként tartsak szamon.



